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Chapelle du Clos 2017 
Champagne Grand Cru 

Le terroir 

100% Chardonnay issu de la parcelle dite de la « Chapelle », plantée en 
1980 au sein du Clos Cazals à Oger – Grand Cru 

La vinification  

Vieillissement sur lies en cave voutées durant 6 ans 

Passage de 10% en fût de chêne après fermentation alcoolique et 
malolactique en cuve inox  

Dégorgement fin 2021 – Dosage 2 grammes par litres   

Commentaires de dégustation 

Œil : Une robe or pale brillante et cristalline à reflets dorés accompagnée 

de bulles fines menant à un fin et délicat cordon.  

Nez : Un nez fin et élégant où se mêlent des notes exotiques et florales au 

travers d’une belle et délicate minéralité. Au premier nez des notes 

d’agrumes et de zestes font leur apparition, suivi de fleurs blanches et 

d’aubépine pour finir sur des arômes plus ronds, plus exotique de 

mangue et de litchi.  

Bouche : En première bouche, les notes exotiques de litchi et d’ananas se 

confirment, accompagnées par une belle fraîcheur. Apparaissent après 

quelques minutes des arômes de fruits à chair blanche, notamment de 

pêche des vignes légèrement vanillée. Une belle et délicate acidité suivie 
d’une bonne longueur en bouche.    

L’année 2017… 

La campagne 2017 a montré une nouvelle fois que la « balance climatique » pouvait surprendre. Tout 

d’abord un épisode de gel de large ampleur et particulièrement long a balayé le vignoble. La pluie, qui 

se faisait rare depuis l’été 2016, n’a pas posé de problème en début de saison. Cependant la fin de la 

campagne a été l’une des plus arrosée depuis 2001 avec près de six mois de pluie tombées sur certaines 

zones de l’appellation en à peine trois mois. Cette campagne 2017 a donc suivi un schéma globalement 
à l’opposé de 2016. 

Après un début de campagne difficile, l’optimise lié à une saison végétative presqu’idéale a cédé la 

place à la désillusion pendant la maturation. Les quantités récoltées sont conformes aux prévisions, 

les poids des grappes ayant contrebalancé les pertes liées au tri, mais le bilan est peu satisfaisant. 2017 

s’inscrit dans la tendance d’une baisse des rendements accusée par la Champagne depuis une dizaine 

d’année. 
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